MOUNTAIN

PLAZA HOTEL

A LA CARTE

VORSPEISE

Terrine ()

mit Morcheln und Preiselbeeren,
kleinem Salat und Baguette
CHF 16.00

Spargel im Speckmantel "
mit Kdsesauce
CHF 18.00

SALAT

Klassischer Niisslisalat

mit Speck, Ei und Crottons
CHF 15.00

Dressing: Italienisch oder Franzosisch

SUPPE

Rindsconsommé @

mit Ravioli del Plin und Wurzelgemiuse
CHF 14.00

Erbsencreme Suppe ® @
mit Butter-Crotitons
CHF 12.00
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PLAZA HOTEL

A LA CARTE

HAUPTGANG

FLEISCH

Maispoulet
im Ofen gebacken
Serviettenknoddel, Rahmspinat
CHF 39.00

Lammhaxe
in Portwein geschmort :
Wurzelgemiise, Kartoffel-Butter-Pliree,
Morchel Jus
CHF 41.00

Wiener Schnitzel vom Kalb (%) ([
Spargel, Petersilien-Kartoffeln,

Sauce Hollandaise
CHF 44.00

® @)

Gebratenes Zanderfilet ()

Zitronenbutter, Frihlingsgemise,
Kartoffel-Karotten-Piiree
CHF 42.00

Forellen Fillet

Spargel, Safranrisotto, Oster-Sauce
CHF 40.00

PASTA & VEGETARISCH \/

Parmesan Risotto [}
mit Barlauch und konfierten Kirschtomaten
CHF 26.00

Cannelloni () [

mit Ricotta und Spinat

CHF 24.00
Spargel ®
mit jungen Kartoffeln und Sauce Hollandaise
CHF 26.00
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MOUNTAIN
PLAZA HOTEL A LA CARTE

DESSERT

Dampfnudeln

mit Vanillesauce
CHF 12.00

Karottenkuchen
mit Zitronencreme

CHF 12.00

Weisser Schoggi-Lava-Kuchen () ()

mit Himbeercoulis
CHF 14.00




PLAZA HOTEL A LA CARTE
STARTER
Terrine () Asparagus wrapped in bacon (|
with morels and cranberries, with cheese sauce
small salad and baguette CHF 18.00
CHF 16.00
SALAD
Classic lamb's lettuce
with bacon, egg and crottons
CHF 15.00
Dressing: Italian or French
SOouUP
Beef consommé @ Creamy pea soup @ /\
with ravioli del Plin and root vegetables with butter croGtons
CHF 14.00 CHF 12.00
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MAIN COURSE

Corn-fed chicken Ol

oven baked
Dumplings, creamed spinach

FISH

Fried pike-perch fillet (]
Lemon butter, spring vegetables,
potato and carrot puree

CHF 39.00 CHF 42.00
Lamb knuckle Trout fillet Q)
braised in port wine Asparagus, saffron risotto, Easter sauce
Root vegetables, potato and butter puree, CHF 40.00
morel gravy
CHF 41.00

Wiener Schnitzel of veal (%) [
Asparagus, parsley potatoes,

Hollandaise sauce
CHF 44.00

PASTA & VEGETARIAN \/

Parmesan Risotto [}
with wild garlic and confit cherry tomatoes
CHF 26.00

Cannelloni () [
with ricotta and spinach
CHF 24.00

Asparagus )
with young potatoes and hollandaise sauce
CHF 26.00
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DESSERT

Sweet yeast-dough dish

with vanilla sauce
CHF 12.00

Carrot cake

with lemon cream
CHF 12.00

White chocolate lava cake @®

with raspberry coulis
CHF 14.00




